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19 Wirte kochen zur regionale10

Kultur-Hungrige aufgepasst - die
regionale10 hat auch kulinarisch ei-
niges zu bieten. Im Rahmen des Pro-
jekts , Essgeschichten” werden in Ko-
operation mit Kulinarium Steiermark
in 19 Gasthofen tiglich ,regionale10-
Speisen” unter dem Motto ,Speisen
von Einst und Jetzt” angeboten.

Kultur mit allen Sinnen genielsen
— tur den kulinarischen Beitrag sorgt
das Teilprojekt ,Wirtshaus” im Rah-
men des Projekts ,Essgeschichten”.
Bei einem Workshop_ im Gasthaus
LSolkstub’n” in St. Nikolai im Solktal
am Dienstag dieser Woche wurden
gemeinsam Erwartungen ausgespro-
chen, Ziele und die inhaltliche Aus-
richtung des Projekts definiert.

Insgesamt werden sich 19 regio-

nale Wirte - allesamt " Kulinarium-
Steiermark-Wirte bzw. Anwirter auf
diese Auszeichnung — am Projekt

beteiligen. Angeboten werden Spezi-
alititen aus der Region wie Ennstaler
Schafkasstrudel, Steirerkasschnitzerl,
Fleischkrapfen, Sterz und vieles mehr.
,Wir mochten die Wirte aus der Regi-
on fur die starkere Einbindung regio-
naler Produkte sensibilisieren. Die
Wirte kdnnen stolz auf ihre regionale
Kiiche sein. Mit diesem Projekt wol-
len wir sie dazu ermutigen, den regio-
nal verankerten Kochweg weiterzuge-
hen”, sagt Projektleiterin Hanni Riitz-
ler Uber die Ziele von ,Wirtshaus”.
Fur Workshopleiter Willi Haider ist es
wichtig, ,der regionale10 auch ein ku-
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linarisches Gesicht zu geben und den
Genuss der Starken und Qualititen
der regionalen Kulinarik fiir Besuche-
rinnen und Besucher des Festivals zu
ermoglichen”. Prasentiert werden die
19 teilnehmenden Wirte bei der Er-
offnung des Projekts ,Essgeschichten”
am 19. Juni beim eurogast in Liezen.
Essgeschichten

In weiteren drei Teilprojekten wer-
den unsere Essgewohnheiten ausge-
leuchtet und hinterfragt. Im Teilprojekt
SSchule” machen sich Schialerinnen
und Schiler aus drei obersteirischen
Schulen auf die Suche nach verloren
gegangenen Mahlzeiten. Junge Men-
schen suchen im Gesprach mit der il-
teren Generation nach Antworten, wie
man seinerzeit Lebensmittel gelagert
und zubereitet hat und was an Festta-
gen keinesfalls fehlen durfte.

Obersdorf bei Bad Mitterndort
steht im Mittelpunkt des Teilprojektes
,JDorf” — an sieben Stationen wird
einen Nachmittag lang gezeigt, wie
man regional aus dem Vollen schopft.
Die ,Zuagroasten” nehmen die De-
ckel von den Kochtopfen und zeigen
kulinarische Leckerbissen aus der
Heimat. Das Teilprojekt ,See” soll an
die Wildnis in uns erinnern und auch
daran, dass das Essen in Gesellschaft
am besten schmeckt. Am Putterersee
wird es an zwei Abenden im Juli def-
tig zugehen. Es wird Grillstationen,
Fackeln und Flammenkdrbe rund um
den Badeteich geben.
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9 Die teilnehmenden Wirte sowie Dietmar Seiler, Kiinstlerischer Leiter der regio-

nale10, sind fiir den Besucheransturm beim steirischen Kulturfestival gewapp-

netf.
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